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CLASSIFICAGAO: Vinho tinto

ORIGEM: Lishoa, Portugal

CASTAS: Castas tradicionais portuguesas
TEOR DE ALCOOL: 13% vol

ACIDEZ TOTAL: 5,6¢/L

pH: 3,5

CAPACIDADE: 5L

CODIGO EAN CAIXA: 5600289172136
OUTRAS CAPACIDADES: 10L e 20L

NOTAS DE PROVA
Vinho rico em aromas a frutos silvestres com uma
agradavel relagéo acidez/volume de boca.

HARMONIZAGAO
Ideal para acompanhar com carnes vermelhas,
assados e queijos de carater forte.

CONSERVACAO

Armazenar em local seco e fresco, ao abrigo da luz.

Deve servir-se a temperatura de 15-17°C.

EMBALAGEM

DIMENSOES DA CAIXA: 13x19x25CM
CAIXAS POR PALETE: 144

CAIXAS POR FIADA: 36

PESO BRUTO POR CAIXA: 5,5KG
PESO LIQUIDO POR CAIXA: 5KG

ENOLOGIA: Eng.° José Pedro Figueiro
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ALMA DE PIAS

13% vol.
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