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CLASSIFICAGAO: Vinho tinto

ORIGEM: Lishoa, Portugal

CASTAS: Castas tradicionais portuguesas
TEOR DE ALCOOL: 13,5% vol

ACIDEZ TOTAL: 5,8¢g/L

pH: 3,6

CAPACIDADE: 0,75L

CODIGO EAN GARRAFA: 5600289172488
CODIGO EAN CAIXA: 56002891725870

NOTAS DE PROVA

Vinho de aroma frutado e cor rubi carregada. Na boca aprecia-se a
perfeita harmonia entre os frutos do bosque, figos e leves notas de
carvalho. Um vinho com taninos finos e final de boca aveludado.

HARMONIZAGAQ
Ideal para acompanhar com carnes vermelhas,
assados e queijos de carater forte.

CONSERVAGAO
Armazenar em local seco e fresco, ao abrigo da luz.
Deve servir-se a temperatura de 15-17°C.

EMBALAGEM

DIMENSOES DA CAIXA: 15x31,5x22,6CM
GARRAFAS POR CAIXA: 6

CAIXAS POR PALETE: 95

CAIXAS POR FIADA: 11

PESO BRUTO POR GARRAFA: 1,2KG
PESO BRUTO POR CAIXA: 7,2KG

PESO LIQUIDO POR GARRAFA: 0,75KG
PESO LIQUIDO POR CAIXA: 4,5KG
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